RESTAURANT
& BAR

,Wo Liebe den Tisch deckt,
schmeckt
das Essen am besten®

Herzlich Willkommen im Restaurant & Bar No.9



RESTAURANT
& BAR

Yornweg, Iwischendurch und fur
den kleinen Hunger

Preis in €
CARPACCIO VOM HEIMISCHEN WEIDERIND ¢ 19
Markt Salat | Parmesanspdne
KNUSPRIGE RIESENGARNELEN ?7 18
Rapunzel | Limetten Mayonnaise | marinierte Orange
GRATINIERTER ZIEGENKASE L6 17

L . ~Geschmackliche Cegensatze “
Olivenolpudding

N2 9 BOWL AG”
verschiedene Blattsalate | Tomate | Gurke | Paprika | Mozzarella | 10
Frenchdressing’ | frisches Brot

BESTELLEN SIE DAZU: Gebratene Lachsstreifen P 11
Gebratene Garnelen (4 Stiuck) B 11
Marinierte Hdhnchenstreifen 9



RESTAURANT
& BAR

Heild und Flussig

Preis in €

PAPRIKACREMESUPPCHEN 61 Natur pur“ 12
gebratene Steinchampignons ”
KAROTTEN-INGWER-CREMESUPPE P®! 12
gebratene Riesengarnelen
DILLCREMESUPPCHEN BD6 frische Fische* 12
Gebratene Eismeershrimps ”

o
NQ 9 “IﬂSSlker ~Ceteilte Caumenfreude *
N2 @ DRY AGED-CHEESEBURGER A67K 23

200 g Dry Aged-Rinderhack | hausgemachte Burgersauce | Sesambrotchen | Gouda 7|
Zwiebel | Gurke | Tomate | Salat

N2 9 CLUBSANDWICH A¢c¢ 20
Hahnchenbrust | Toast | Mayonnaise 7| Bacon 2¢| Tomate | Gurke | Ei | Salat

BESTELLEN SIE DAZU: Pommes Frites oder Suf3kartoffelpommes jeb



RESTAURANT
& BAR

Ceklopft, Ceschmort, Cebraten

Preis in €

WIENER SCHNITZEL VOM KALB A€ 32
Gurkensalat | Bratkartoffeln
RUMPSTEAK® 250 g 35
mormler‘rfer Pflucksalat | Kc.Jr’r.o.ffeIgro‘rm .JBewusst & Proteinreich®

Weinempfehlung: Primitivo
AUF DER HAUT GEBRATENE BARBARIE ENTENBRUST ALJ 31
Romanesco | Polenta-Taler | Kirschsofie
GESCHMORTE KALBSBACKCHEN Ac6 32

Gemluse des Marktes | Kartoffel-Krauter-Pliree

Drei - Gang - Uberraschungsmenii Preisbewusst* 44



RESTAURANT
& BAR

AuUs frischen Cewassern

Preis in €

GEBRATENES LACHSFILET Pbe! 31
auf gedinstetem Wurzelgemuse | Kartoffel-Safran-Puree
WOLFSBARSCHFILET A! 31
Rahmwirsing | tournierte Butterkartoffeln
FORELLENFILET AP1 wfrischer Flussfisch* 31
im Pankomehl gebraten | gedunsteter Grunkohl | Selleriepuree
KROSS GEBRATENES DORADENFILET AP -~Meeresfrisch* 31
Wurzelgemuse | Rote Beete Risotto
Fleischlos lecker

ohlfuhlessen*
FETTUCCINE A¢ »W 17
gegrilltes Gemiuse | Chili | geschmolzene Tomaten | Pesto | Parmesan
SPINAT RAVIOLI &AH 18
Gemuserahm | Schmelz-Tomaten
FRANZOSISCHES KASEBRETT 18

Feigensenf | Brotauswahl A¢



RESTAURANT
& BAR

Suchtigsgmacher

Preis in €
WEIBES PUMPERNICKELMOUSSE ¢A ”vollwertiger Qenuss“ 11
Heif3e Himbeeren
NOUGATEIS £ 11
mit Nusscrumble
HAUSGEMACHTER NUSSKUCHEN A¢H 11

Vanilleeis

Entdecken Sie unseren tagesaktuellen Kuchen, verschiedene Eissorten
sowie unseren warmen Apfelstrudel.



RESTAURANT
& BAR

Flying Dining

Es erwartet Sie:
Eine kulinarische Reise mit kleinen Spezialitaten.
Passend fur alle, die sich nicht entscheiden konnen und vieles probieren wollen.

Zu zweit, mit Freunden oder Geschaftspartnern
Ab 2 Personen buchbar, bis mind. einen Tag vorab

AUCH ALS GESCHENKGUTSCHEIN ERHALTLICH!

30 € pro Person




RESTAURANT
& BAR

Champagner Tasting

Es erwartet Sie:

3 Glaser verschiedener Champagnersorten,
dazu exklusive Happchen.

Ab 2 Personen buchbar, bis mind. Woche vorab

AUCH ALS GESCHENKGUTSCHEIN ERHALTLICH!

ab 120 € pro Person

mit Aufpreis auch mit Jahrgangschampagner buchbar




RESTAURANT
& BAR

No.9 Fondue Dining

Es erwartet Sie:
Ein klassisches Fondue inklusive Vorsuppe in lockerer Atmosphare.
Passend fur alle, die nach einem zwanglosem Get-together mit Familie, Freunden oder

Geschaftspartnern suchen.

Ab 2 Personen buchbar, bis mind. einen Tag vorab

AUCH ALS GESCHENKGUTSCHEIN ERHALTLICH!

40 € pro Person




RESTAURANT
& BAR

TeaTime

Es erwartet Sie:

Eine britische Tea Time mit 3 verschiedenen Teespezialitaten.
Dazu werden Scones mit Clotted Cream und Gurkensandwiches
gereicht.

Passend flr alle Tee - Liebhaber.

Ab 2 Person buchbar, bis mind. einen Tag vorab.

AUCH ALS GESCHENKGUTSCHEIN ERHALTLICH!

11 € pro Person




RESTAURANT
& BAR

ALLERGEN-KENNZEICHNUNG - THE FOOD ALLERGEN AGENDA

A GLUTENHALTIGES GETREIDE
(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut oder Hybridstdmme davon) / Cereals containing gluten

B KREBSTIERE / Crustaceans I SELLERIE/ Celery

o EIER / Eggs J SENF / Mustard

D FISCH/Fish K SESAMSAMEN / Sesame seeds

E ERDNUSSE / Peanuts L SCHWEFELDIOXID UND SULFITE

in einer Konzentration von mehr als 10
mg/kg

oder 10 mg/I / Sulphur dioxide

F SOJA / Soya

G MILCH UND MILCHPRODUKTE

einschlief3lich Laktose / Milk M LUPINEN / Lupin

H SCHALENFRUCHTE
Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss,
Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss

LEGENDE ZUSATZSTOFFE - ADDITIVES

4 mit Geschmacksverstarker / flavour
1 mit Suflungsmittel / sweeteners enhancer
2 mit Antioxidationsmittel / antioxidizing 5 mit Konservierungsstoffen / preservatives

3 mit Farbstoff / dyes 7 mit Laktose / lactose



