
 

„Wo Liebe den Tisch  
deckt, schmeckt  

das Essen am besten“  
 

 
 
 
 

 
 

Herzlich willkommen  
im Restaurant & Bar No.9 

 
 
Vorab einige Anmerkungen, die Ihren Aufenthalt noch verschönern sollen: 
 
Gern informieren wir Sie über Allergene & Zusatzstoffe. 
 

Für Ihre individuellen Beilagenänderungen berechnen wir 1,50€. 
 

Wir empfehlen gern, sollten Sie eine Weinbegleitung wünschen. 
 
 
 
 
Unsere Speisenangebot ist sehr vielfältig,  
wie wäre es Sie lehnen Sich zurück und entscheiden sich für unser 
 

                 
 DREI - GANG - ÜBERRASCHUNGSMENÜ    48 
 3 COURSE SURPRISE MENU 

 



 

 

 
 
Vornweg, Zwischendurch und für  
den kleinen Hunger 
          Preis in € 
 
RIESENGARNELEN IM KNUSPERMANTELI,7,B      15 
Gewürzorangen | Pflücksalat 
GIANT PRAWNS IN A CRISPY COATING 
spiced orange | pick lettuce 

 
ZWICKAUER HÄPPCHEN               16 
Kartoffelsalat | Wildschinken | Birnensenf | Parmigiano |  
Knoblauchbrot | Maiskölbchen/Honiggurke 
ZWICKAUER MORSELS 
Potatosalad | wild Ham | Pearmustard | Parmigiano | garlic Bread | babycorn/Honeycucumber 

             
NO. 9 VORSPEISENSALAT        8 
verschiedene Blattsalate | Tomate | Gurke | Paprika | Mozzarella |   
Frenchdressing7  
No.9 STARTERSALAD 
Various Leaf Salads | Tomato | Cucumber | Bell Pepper | Mozzarella | French Dressing7  

 
 

Heiß und Flüssig       

          Preis in €
  
 
TAGESSÜPPCHEN         7 

täglich variierend 
SOUP OF THE DAY 
daily changing 

 
SELLERIE-LAUCH-SÜPPCHEN         8 
krosser Speck 
CELERY AND LEEK SOUP 
crispy Bacon  

 
KLARE PILZCONSOMMÉ        11 

Shitakepilze | Kräuterfrittaten 
CLEAR MUSHROOM CONSOMMÉ 
Shitake Mushrooms | Herbfries 

 
 



 

 

 
 
 
 

NO 9 Klassiker          
           Preis in €  

          
NO 9 DRY AGED-CHEESEBURGER                 24 
200 g Dry Aged-Rinderhack | hausgemachte Burgersauce |     
Sesambrötchen | Gouda 1,7 | Zwiebel | Gurke | Tomate | Salat | Bacon 
NO 9 DRY AGED-CHEESEBURGER 
200 g Dry Aged Ground Beef | Homemade Burger Sauce | Sesame Bun | Gouda 1,7 | Onion | Cucumber | Tomato | 
Lettuce | Bacon 

 
WAHLWEISE AUCH MIT: Bavaria blu oder CheddarG         je 3 
alternatively also with: Bavaria Blu or Cheddar 
 

 
 
Das Burgerpatty unseres No.9 Burgers wird exklusiv für unser Haus  
von der Metzgerei Heyer geliefert. Das Fleisch stammt vom freilaufenden  
Koberländerrind aus unserer Region. 
           

 
NO 9 CLUBSANDWICH A,C,G             20 

Hähnchenbrust | Toast | Mayonnaise 7 | Bacon 2,6 | Tomate | Gurke | Ei | Salat  
NO 9 CLUBSANDWICH 
Chicken Breast | Toast | Mayonnaise | Bacon | Tomato | Cucumber | Egg | Lettuce 

 
BESTELLEN SIE DAZU: Pommes Frites oder Süßkartoffelpommes      je 6 
Add: French Fries or Sweet Potato Fries 

 

 
Aus frischen Gewässern  
   
 

 
FILET VOM SCHWARZEN HEILBUTTD       30 
kross gebraten | geschmorte Mini Zucchini | 
Karotten | Maronen Risotto          
FILET OF BLACK HALIBUT 
crisply fried | braised mini Zucchini | Carrots | Chestnut risotto       
  

ROULADE VOM ZANDER        29 
gefüllt mit Spinat & Zitronenabrieb | glasierte Honigmöhrchen | 
Parmesanpolenta 
ROULADE OF ZANDER 
filled with Spinach and Lemonzest | glaced Honeycarrots | Parmesanpolenta  
 



 

 

 
 
Geklopft, Geschmort, Gebraten 
 
           Preis in €
    
SCHNITZELA,C  
MIT LAUWARMEN KARTOFFELSALAT BAYRISCHER ART 
 

…VOM SCHWEIN (Wiener Art)    19 
… DAS ORIGINAL (zarter Kalbsrücken)   31 

SCHNITZEL  
WITH LUKEWARM POATATOSALAD OF AUSTRIA 

… OF PIG 
… OF VEAL 

 
 
Für das klassische Wiener Schnitzel wird das Fleisch aus der Kalbsoberschale verwendet.  
Um Ihnen ein noch zarteres Produkt auf den Teller bringen zu können,  
verwendet unsere Küche das höherwertige Fleisch aus dem Kalbsrücken.  
 
RUMPSTEAKG         250 g  36 
marinierter Pflücksalat | Kartoffelgratin |     180 g  32 
RUMP STEAK 
Marinated Leaf Salad | Potato Gratin  
 
 

FASANENBRUST IM KROSSEN SPECKMANTEL4,A     31 
geschmorter Chicoree | Kräuterrahm Nudelnest      
PHEASANT BREAST COVERED IN BACON 
braised chicory | Pasta with herbs and cream 
 
Bitte beachten Sie, dass trotz größter Sorgfalt unserer Küche, aufgrund  
der noch immer gängigen Jagdmethode Schrotreste im Fleisch zu finden sein können. 
           
 
ZWICKAUER´S LIEBLING: SÄCHSISCHER SAUERBRATEN   19 
Apfelrotkohl | Wickelkloss mal anders     
ZWICKAUER´S FAVOURIT: SAUERBRATEN OF SAXONY 
Chicken Fillet | Wild Rice Mix 

 
No.9´S KNUSPRIGE VARIATION        21 
Hähnchenfilet in Flakepanade | geflammte Süßkartoffel |  
marinierter Babyspinat | warmer Nussdip    
NO. 9´S CRSIPY VARIATION 
Chicken Fillet | flamed Sweetpotato | marinated Babyspinach | warm Nutdip 
 
 

BESTELLEN SIE DAZU: NO. 9 BEILAGENSALAT     8 
verschiedene Blattsalate | Tomate | Gurke | Paprika | Mozzarella |   
Frenchdressing7  
No.9 STARTERSALAD 
Various Leaf Salads | Tomato | Cucumber | Bell Pepper | Mozzarella | French Dressing7  



 

 

 

 
Green Kitchen  
– Vegetarisch & Vegan 
 
 

NO 9 BOWLA,G,J  
verschiedene Blattsalate | Tomate | Gurke | Paprika | Mozzarella |  14 
Frenchdressing7 | Knoblauchbrot 
NO 9 BOWL 
Various Leaf Salads | Tomato | Cucumber | Bell Pepper | Mozzarella | 
French Dressing7 | Garlic Bread 

 
 
BESTELLEN SIE DAZU:  Riesengarnelen (4 Stück)   11
     GIANT PRAWNS IN A CRISPY COATING 
    

geräucherte Entenbrust    8 
smoked Duckbrear 
 

Marinierte Hähnchenstreifen   9 
marinated Chicken Strips 

 
 
 
BLUMENKOHLSCHNITZEL        16 
gerösteter Sesam | Schalottenjus | Rucola 
CAULIFLOWERSTEAK 
roasted sesame seeds | Shallot Jus | Arugula 

 
 

SPAGETTI AGLIO E OLIO        14 
Peperoni | Rucola | Parmesan        
SPAGETTI AGLIO E OLIO 
Peperoni | Arugula | Parmesan 

 
 
PASTA TARTUFO NERO         20 
Mascarpone-Trüffel-Crème | Rucola            
PASTA TARTOFU NERO 
Cream of mascarpone truffle | Arugula 

 
  
BESTELLEN SIE DAZU: NO. 9 BEILAGENSALAT     8 
verschiedene Blattsalate | Tomate | Gurke | Paprika | Mozzarella |   
Frenchdressing7  
No.9 STARTERSALAD 
Various Leaf Salads | Tomato | Cucumber | Bell Pepper | Mozzarella | French Dressing7  

  
 
 
 



 

 

Süchtigmacher  
 
           Preis in € 
 
SÄCHSISCHER KARTOFFELKLITSCHER      8 
Zimtbutter | Apfelragout 
Potato Dumpling of Saxony 
Cinnamonbutter | Apple ragout 

 
DUNKLES SCHOKOLADENMOUSSE       7 
Olivenöl | Meersalzflocken | Blutorange 
dark Chocolatmousse 
Oliveoil | Seasalt Flakes | Bloodorange 

 
PARFAIT VON ZIEGENKÄSE & HONIG      9 
Thymian | kandierte Nüsse 
Parfait of Goatcheese & Honey 
Thyme | candied nuts 

 
 
 
       
 

   
ENTDECKEN SIE UNSER TAGAKTUELLES KUCHENANGEBOT  5  
DAILY CAKE 

 


