RESTAURANT
& BAR

2Wo Liebe den Tisch deckt,
schmeckt das Essen am Besten*

Herzlich Willkommen im Restaurant & Bar No.9



RESTAURANT
& BAR

Vornweg, Zwischendurch und fur
den kleinen Hunger

Preis in €

CARPACCIO VOM HEIMISCHEN WEIDERIND ¢ 19
Markt Salat | Parmesanspdne
KNUSPRIGE RIESENGARNELEN 17 18
Rapunzel | Limetten Mayonnaise | marinierte Orange
SPARGEL-ERDBEER-SALAT A ~Geschmackliche Cegensatze 15
Pflicksalat | gerostetes Barlauchbaguette
N2 9 BOWL A¢J
verschiedene Blattsalate | Tomate | Gurke | Paprika | Mozzarella | 10
Frenchdressing’ | frisches Brot
BESTELLEN SIE DAZU: Gebratene Lachsstreifen P 11

Gebratene Garnelen (4 Stlick) B 11

Marinierte Hahnchenstreifen 9



RESTAURANT
& BAR

Heifd und Flussig

Preis in €
PAPRIKACREMESUPPCHEN ¢! Natur pur* 12
gebratene Steinchampignons
KAROTTEN-INGWER-CREMESUPPE P¢! 12

gebratene Riesengarnelen

SPARGELCREMESUPPE Pb¢ 12
Raucherlachsstreifen %

NO 9 Klassiker

N2 9 DRY AGED-CHEESEBURGER AGJK ~Erstklassige Fleischqualitat, 23
200 g Dry Aged-Rinderhack echte Regionalitat ™
Zwiebel | Gurke | Tomate | Salat | hausgemachte Burgersauce | Sesambrotchen | Gouda 17

N2 9 CLUBSANDWICH A¢c¢ 20
Hahnchenbrust | Toast | Mayonnaise 7| Bacon 2¢| Tomate | Gurke | Ei | Salat

BESTELLEN SIE DAZU: Pommes Frites oder Suf3kartoffelpommes jeb



RESTAURANT
& BAR

Geklopft, Geschmort, Gebraten

Preis in €
WIENER SCHNITZEL VOM KALB A€ 33
Spargel | Petersilienkartoffeln %
RUMPSTEAK®250 g 35
marinierter Pflicksalat | Kartoffelgratin .Bewusst & Proteinreich*
Weinempfehlung: Primitivo
AUF DER HAUT GEBRATENE BARBARIE ENTENBRUST A1J 31
Romanesco | Polenta-Taler | Kirschsofie
GESCHMORTE KALBSBACKCHEN Acé 32

Gemluse des Marktes | Kartoffel-Krauter-Pliree

Spargel ¢ / 21
Butterkartoffeln | Sauce Hollandaise oder geklarte Butter

Drei - Gang - Uberraschungsmenii ~Preisbewusst* 44




RESTAURANT
& BAR

Aus frischen Gewdssern

Preis in €

GEBRATENES LACHSFILET P¢! 31
auf gedinstetem Wurzelgemuse | Kartoffel-Safran-Puree

GEBRATENES ZANDERFILET b€ / 29
Spargel | Dillkartoffeln

KROSS GEBRATENES DORADENFILET AP ~Meeresfrisch* 31
Wurzelgemuse | Rote Beete Risotto

A I I e I i e b e N P G S 1- q » Yegetarische Wohlfiihlessen*

FETTUCCINE ~¢ 17
gegrilltes Gemuse | Chili | geschmolzene Tomaten | Pesto | Parmesan

SPAGHETTI AGLIO E OLIO # 18

FRANZOSISCHES KASEBRETT 18
Feigensenf | Brotauswahl A¢




RESTAURANT
& BAR

Suchtigmacher

Preis in €

WEIBES PUMPERNICKELMOUSSE ¢4 »Suindig Lecker* 11
Heif3e Himbeeren
NOUGATEIS ©F 11
mit Nusscrumble
HAUSGEMACHTER NUSSKUCHEN AGH 11
Vanilleeis
EISKAFFEE/EISSCHOKOLADE ©&1:345 9
Vanille | Schokolade | Sahne

Kugel Eis (Tagesangebot) je3

Portion Sahne

Fragen Sie nach unserem Kuchenangebot! @)



RESTAURANT
& BAR

ALLERGEN-KENNZEICHNUNG - FOOD ALLERGEN AGENDA

A GLUTENHALTIGES GETREIDE
(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut oder Hybridstamme davon) / Cereals containing gluten

B KREBSTIERE / Crustaceans I SELLERIE/ Celery

o EIER / Eggs J SENF / Mustard

D FISCH/Fish K SESAMSAMEN / Sesame seeds

E ERDNUSSE / Peanuts L SCHWEFELDIOXID UND SULFITE

in einer Konzentration von mehr als 10
mg/kg

oder 10 mg/I / Sulphur dioxide

F SOJA / Soya

G MILCH UND MILCHPRODUKTE

einschlief3lich Laktose / Milk M LUPINEN / Lupin

H SCHALENFRUCHTE
Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss,
Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss

LEGENDE ZUSATZSTOFFE - ADDITIVES

4 mit Geschmacksverstarker / flavour
1 mit Suflungsmittel / sweeteners enhancer
2 mit Antioxidationsmittel / antioxidizing 5 mit Konservierungsstoffen / preservatives

3 mit Farbstoff / dyes 7 mit Laktose / lactose



